
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Parallel zur Fußball-Weltmeisterschaft in den USA, Mexiko und Kanada unterneh-
men wir einen kulinarischen Road Trip durch die Gastgeberländer. Dabei offenbart 
der Blick in die Töpfe und Pfannen der Austragungsorte Exquisites zum Genießen. 

 
Zum Beispiel Carpaccio vom Bison, geräucherte Short Ribs, Seezunge auf Salsa 

Veracruzana oder Cheesecake vom Big Apple. Alles heiße Anwärter auf den Copa Del 
Sabor Americano 2026, zubereitet aus den besten Zutaten der Region. 

 
 

Ihr Team vom Restaurant SCALA 
 

Alle Preise in Euro 
 
 

 – Vegetarisch  – Empfehlungsmenü des Küchenchefs 

 – Bio   – Besonderer Weingenuss 

 – Glutenfrei 



 

 

 

 

 

 

 

Unsere Empfehlung 

 

Menü des  
Küchenchefs 

 

 

 
Vorspeise 

Bereiten Sie sich auf vollendeten Genuss vor und wärmen Sie ihren Gaumen mit einem  

cremigen Maissüppchen auf, verfeinert mit Curry, Thymian und selbst 

gemach-ten Croûtons aus Vollkornbrot. 

 

 

Hauptgang 

Im Hauptgang erwartet Sie ein ausgeglichenes Spiel verschiedener Aromen.  

Genießen Sie geräucherte Short Ribs auf Wurzelgemüse, Oliven-Polenta und 

Schokoladen-Jus. 

 

Dessert 

Und zum Schluss geht es in die Verlängerung mit einem   

cremigen New York Cheesecake, serviert mit Erdbeersauce 

 

 

 

35,00 

  



 

 

 
 

Für Davor 
 

 

Cremiges Maissüppchen a, g     

verfeinert mit Curry, Thymian und selbst  

gemachten Croûtons aus Vollkornbrot  9,00 

 

 

Carpaccio vom Bison a  

in Balsamico-Marinade, dazu frischer Rucola  

und Toastscheiben mit Knoblauch  16,00 

 

 

Raffiniertes Lachs-Crudo d  

mit Gurke und Ahornsirup-Vinaigrette  14,00 

 

 

Knackige Salatvariation g   

mit Baby Corn, Cherrytomaten und Kefir-Dressing 8,00  

Wahlweise mit:  

Schwarzwälder Schinken n  12,00 

 

 

   Unsere Weinempfehlung: 

Weston Zinfandel Rosé 
Roséwein, lieblich • Weston Estate Winery • Kalifornien / USA  

0,25 l  11,50  0,75 l  30,00 

 

   

 

 



 

 

 

 
 

Hauptgänge 
 

 

Geräucherte Short Ribs g  

auf Wurzelgemüse, Oliven-Polenta  

und Schokoladen-Jus  26,00 

 

 

Seezunge auf Salsa Veracruzana d, g   

mit Butter-Karre-Kartoffeln  

und gegrillten Zitronen  28,00 

 

 

Gebratene Königsausternpilze h   

serviert auf einem Püree aus gerösteten  

Süßkartoffeln und Haselnüssen  18,00 

 

 

Orecchiette  a, g      

in einer pikanten Blush-Sauce und mit Wodka flambiert,  

dazu frisches Basilikumöl und Parmesanhobel   20,00 

 
 

 



 

 

 
 

Für danach 

 

 

Cremiger New York Cheesecake  a, c, g   

serviert mit Erdbeersauce  8,00  

 

 

Hausgemachter Churros a, c, g  

mit Schokoladensauce und Vanilleeis  10,00 

 

 

Fruchtiger Key Lime Pie  a, c, g    

mit knusprigem Boden und Limetten-Gel 8,00  

 

 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen Copa Del Sabor Americano 

als 2-Gang-Menü für 25,00 €, als 3-Gang-Menü für 35,00 €  

oder mit allen Höhepunkten als 4-Gang-Menü für 42,00 €. 

 

 

 

 
 

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe 
1. mit Farbstoff 
2. mit Konservierungsstoff 
3. mit Antioxidationsmittel 
4. mit Geschmacksverstärker 
5. geschwefelt 
6. geschwärzt 
7. mit Phosphat 
8. mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen) 
9. koffeinhaltig 
10. chininhaltig 
11. mit Süßungsmittel 
12. gewachst 

 

Deklarationspflichtige Allergene 
a Glutenhaltiges Getreide 
b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 
d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse 
e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse 
f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse 
g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse 
h Schalenfrüchte 
i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 
j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 
k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
l Schwefeldioxid und Sulphite 
m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 
n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 



 

 

Getränke 
 

Radeberger Pilsner     0,3 l  4,50 
        0,5 l  6,00 

Oberdorfer Hell      0,3 l   5,00 
        0,5 l   6,50 

Allgäuer Büble Edelweissbier    0,3 l  5,00 
vom Fass      0,5 l  6,50 
Eibauer Schwarzbier     0,5 l  5,50 

Marx-Städter-Pils         0,33 l  4,50 
 
Allgäuer Büble Edelweissbier    0,5 l  6,00 
alkoholfrei 
Jever Fun alkoholfrei          0,33 l  4,50 

 
Fragen Sie auch nach unseren wechselnden Bierspezialitäten. 

 
Bad Liebenwerda Mineralwasser Nat./Medium 0,25 l  3,00 

0,75 l  7,00 
San Pellegrino / Aqua Panna     0,75 l  8,00 
Bad Liebenwerda Tonic Water /   0,25 l  3,50 
Ginger Ale / Bitter Lemon 
Vita Cola Original / Vita Cola Pur    0,25 l   3,00 
Pepsi Cola / Pepsi Cola light / Pepsi Cola Max 0,2 l  3,00 
Mirinda Orange / 7UP Zitrone   0,2 l  3,00 
Säfte von Bauer     0,2 l  3,00   
 

 
Espresso        2,00 
Doppelter Espresso       4,00 
Tasse Café Crème       3,00 
Cappuccino        3,50 
Milchkaffee        4,00 
Latte Macchiato       5,00  
 
Italienische Kaffee-Exzellenz seit 1950 - Der Kaffee aus dem  
Hause Caffè Corsini verkörpert die Kunst der Rösttradition   
aus dem Herzen der Toskana. Mit über sieben Jahrzehnten 
Erfahrung wird hier jeder Bohne mit Hingabe und Leidenschaft begegnet. 
 
Kännchen Ronnefeldt Tee      8,00 
 

 
Das Teehaus Ronnefeldt steht seit 1823 für die erlesene Qualität  
seiner verwendeten Zutaten, denn der Familienbetrieb hat sich  
dem Motto „Qualität geht über alles“ verschrieben. Und das 
schmecken Sie auch. Ob fruchtig, klassisch oder ausgefallene  
Sorten, einfach zurücklehnen und genießen. 


