FCaralich O Mllkommen

Das Restaurant wurde nach dem bekannten Maildnder
Opernhaus, der ,Scala®, benannt.
Teatro alla Scala,
welches als das beriihmteste Opernhaus der Welt gilt,
verkorpert Glanz, Festlichkeit und Eleganz.

Scala steht als Sinnbild fiir die Sehnsucht der Menschen
nach ausgezeichneten Leistungen auf der Biihne,
fiir den Wunsch nach einem Ort,
an dem man den Juwel der Sinne erleben kann.

Wo man sich geborgen und wohl fiihlt,
weil das gesamte Orchester,

die Akustik und die Akteure tiberzeugen.

Wir wiinschen unseren Gdsten,
dass Sie diesen einzigartigen Genuss flir einige Stunden

bei uns finden und freuen uns darauf Ihr Gastgeber zu sein.



,Kochen ist eine Sprache,
durch die man Harmonie, Kreativitdt, Gliick, Schonheit, Poesie,
Komplexitdt, Magie, Humor, Provokation
und Kultur ausdrticken kann.“
Ferran Adria

(Sternekoch und Begriinder der Molekularktiche)

Wir, als Ktichenteam des Restaurants Scala,
gestalten fiir Sie Kompositionen der Konigin des Gemdtises
aus der Spargelmetropole Beelitz
mit einer Vielzahl an neuen und erfrischenden
Geschmackskomponenten stilvoll zu Ihrem Genuss.
Mit zwei korrespondierenden Mentis
bieten wir Ihnen die Gelegenheit
nach IThrem Gusto oder je nach Anlass
Ihr Wunschmenti frei zu gestalten

Lassen Sie sich von uns tiberraschen und verwohnen.
Lars Herfurth
(Ktiichenchef)

Menti in drei Gdngen €...30,00
jeder weitere Gang €...10,00

Weinempfehlungen sind nicht im Preis enthalten



& pelile ~Sfrance

Porspeise
Galette de sarrasin a la Bretonne
Jakobsmuschel®/ Zwiebellauch/ Buchweizen/ Creme double’

Wasabi-Rauke?

Gutedel — Zahn

Qbuppe

Bisque d homard’
Atlantikhummer? / Piment / Cognac / Shisokresse

Edition Meil3en - Prinz zur Lippe

S wischengang

Feuilette saumon, petits légumes et sauce a lestragon
Fjordlachs* / Blatterteigt / Wurzelgemuse® / Estragon’

Chardonnay - Alois Lageder

SCaptyang
Carré d agneau en crolite d herbes: et panisse:
Lammkarree / Petersilie / Haselnuss? / Wiesenkrduter

Kichererbse / Rouille”

Spatburgunder - P.J. Valckenberg

Dasert

Créme Bralée’
Karamell / Lavendel / Orange
Callebault-Schokolade / Cayenne-Pfeffer

Edelspatz Riesling Auslese - Hattenheimer Wisselbrunnen

Menii in drei Gdngen €...30,00

jeder weitere Gang €...10,00
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Tarte Tatin: salée aux tomates
Strauchtomate / Pinienkern? / Karamell / Olive / Créme fraiche’ / Rucola®

Chardonnay-Alois Lageder

Qbuppe

Potage’ de petits pois et a la menthe
Erbse / Zuckerschote / Pfefferminze / Kiirbiskernél

Spatburgunder Rosé-P.J. Valckenberg

S wischengang

Terrine de courgette au fromage frais, figue et noisette
Frischkdse? / Zucchini / Feige / Haselnuss® / Wiesenkrduter

Rioja-Vina Herminia

SCaprgang

Flan’ de légumes® et mille feuille de pommes
riz rouge et pamplemousse
Créme fraiche / Karotte / Paprika / Apfel / Grapefruit / roter Reis

Riesling-Robert Weil

Dassert

Clafoutis:” aux cerises et aux fleurs
Kirsche / Bliten / OrangenblUtenwasser / Cantaloup / Ziegenfrischkase’
Rosmarinhonig

Edelspatz Riesling Auslese - Hattenheimer Wisselbrunnen




Koberlander Strohhaltungs-Schwein

Heyers Schinkenspeck / Keniabohne / Spatburgunderjusss

ODteatke Gerichte

€18,50

Heyers dry aged Ribeye (300g)
Sachsisches Rind

Zucchini / Paprika / Olive / Champignon

€23,00

Heyers dry aged Roastbeef
Sachsisches Rind

€28,00

Café de Paris Buttert7#210 / Blattsalat / Paprika / Gurke / Strauchtomate

Heyers dry aged Filet
Sachsisches Rind

Krauterbutter’ / Pilze der Saison

€36,00

Beilage nach Wahl

Kartoffelstampf’
hausgemachte Gnocchit3
Rostkartoffeln
Rosmarinkartoffeln
Pommes Frites
Bratkartoffelsalats®

€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€4,00
€5,00

Die 14 deklarationspflichtigen Hauptallergene

1

N owaw

®

_Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstimme), sowie daraus hergestellte
Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich
Laktose)

Schalenfriichte - Mandeln (Amygdalus c is L.), Haselnii
(Corylus avellana), Walniisse (Juglans regia), Cashewniisse
(Anacardium occidentale), Pecaniisse (Carya illinoiesis Wangenh.,

3.
14.

K.Koch) Paraniisse (Bertholletia excelsa), pistazien (Pistacia vera),
Macadamia-und Qi landnii (Macadamia ternifolia), sowie
daraus gewonnene Erzeugnisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

und daraus g Er
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als
10mg/kg oder 1oml/l als insges. vorhandenes Schwefeldioxid, die
fiir verzehrfertige oder gem. den Anweisungen des Herstellers in
den urspriinglict Zustand  zuriickgefithrte Er i zu
berechnen sind
Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse




CGetrinke

Bitburger Pils vom Fass 0,3l €3,50
0,5l €4,50
Braustolz Pils vom Fass 0,3l €3,00
0,5l €4,00
Braustolz Schwarzbier 0,3l €3,00
0,5l €4,00
Radler 0,3l €3,00
0,5l €4,00
Benediktiner Weizen hell naturtrib 0,3l €3,00
0,5l €4,00
Benediktiner Weizen dunkel 0,5l €4,00
Benediktiner Weizen alkoholfrei 0,5l €4,00
Bitburger alkoholfrei 0,0% 0,33l €3,00

Fragen Sie auch nach unseren wechselnden

Bierspezialitaten
Apollinaris Selection 0,25l €2,50
0,75l €6,50
Apollinaris Vio 0,25l €2,50
0,75l €6,50
San Pellegrino 0,25l €2,50
0,75l €6,50
San Pellegrino Aqua Panna 0,25l €2,50
0,75l €6,50
Thomas Henry Tonic Water 0,2l €3,00
Thomas Henry Bitter Lemon 0,2l €3,00
Thomas Henry Ginger Ale 0,2l €3,00
Coca Cola/ Coca Cola light/ Coca Cola Zero 0,2l €2,50
Fanta/ Sprite 0,2l €2,50
Safte von Granini 0,2l ab€2,40
Kaffeespezialititen unserer Chemnitzer Rosterei
,Bohnenmeister*
Espresso €2,00
Doppelter Espresso €3,50
Tasse Café Créme €2,50
Cappuccino €3,00
Milchkaffee €3,50
Latte Macchiato €4,00

Kannchen Ronnefeldt Tee €4,50




